A propos du programme de salubrité des aliments & la ferme
des fruits et légumes frais - CanadaGAP

Jusqu’'a maintenant, prés de
700 producteurs ont obtenu
leur certification CanadaGAP
pour la salubrité des aliments a
la ferme au Canada. Au
Québec, plus de 55 produc-
teurs ont obtenu leur certifica-
tion en date du 1¢r avril 2010 et
20 autres producteurs sont en
attente de le recevoir. Ainsi, on
entend parler de plus en plus
du programme de la salubrité
des aliments & la ferme et de
la certification CanadaGAP.
Beaucoup de producteurs se
posent plusieurs questions @ ce
sujet.

A cet effet, nous publierons
une série d’articles qui vous
donnera plusieurs renseigne-
ments utiles et 'heure juste sur
le Programme de salubrité des
aliments a la ferme des fruits et
légumes frais — CanadaGARP.
Voici le premier article qui vous
informera sur ce programme, d
savoir . ses ca-ractéristiques
générales, les raisons qui ameé-
nent les producteurs & y ad-
hérer et les étapes pour obtenir
la certification CanadaGAP.

QUE SIGNIFIE CANADAGAP?

CanadaGAP est le nom du pro-
gramme de salubrité des aliments a
la ferme des fruits et [égumes frais du
Conseil canadien de T'horticulture
(CCH). Ce programme propose des
normes nationales de salubrité ali-
mentaire et un programme de certifi-
cation assurant la salubrité des fruits
et des 1égumes frais pendant la pro-
duction, 1’entreposage et 1’embal-
lage. A cet effet, six guides ont été
élaborés par I'industrie horticole de-
puis la fin des années 1990 et soumis
a I’examen technique des experts du
gouvernement fédéral canadien.

CES SIX GUIDES SONT :

I. Les légumes-feuilles et cru-

ciféres;
2. Les légumes combinés com-
prenant asperges, mais

sucré, légumineuses, légumes
a bulbes, légumes-racines et
les 1égumes-fruits;

3. Les légumes de serre;

4. Les pommes de terre;

5. Les fruits de vergers et de
vignes;

6. Les petits-fruits.

Les guides sont tous congus

pour permettre aux producteurs et
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emballeurs de mettre en ceuvre les
bonnes pratiques agricoles (BPA),
termes provenant de l’expression
anglaise « Good Agriculture
Practices » (GAP). Les guides sont
fondés sur les sept principes de
base de ['approche HACCP
(Analyse des risques et maitrise des
points de controles critiques).

Actuellement, 1’adhésion au
programme CanadaGAP n’est pas
obligatoire a tous les producteurs
horticoles. Cela dépend de la clien-
téle du producteur. La certification
pourrait étre exigée par des ache-
teurs qui veulent s’assurer que leurs
fournisseurs mettent en ceuvre les
exigences définies dans les guides
de salubrité des aliments a la ferme.
Actuellement, certains acheteurs
tels que Loblaws, McCain Foods
Canada, Simplot Canada, Lamb-
Weston et Sobeys (pour leur mar-
que maison), exigent déja que leurs
producteurs fournisseurs soient
certifiés CanadaGAP. Au cours
des prochaines années, il est fort
possible que le nombre d’acheteurs
exigeant la certification Canada-
GAP s’accentue.

DEMARCHE A SUIVRE POUR
LADHESION

Si vous désirez entreprendre des
démarches en vue d’obtenir une
certification CanadaGAP, je vous
suggere une liste d’activités a suivre
en quatre étapes :

1.La premiere étape en vue
d’obtenir la certification
CanadaGAP est de se pro-
curer le Guide de salubrité des
aliments a la ferme spécifique
a votre production. Votre pro-
gramme de salubrité des ali-
ments a la ferme doit étre mis
en place et vos registres
doivent couvrir une période
d’au moins trois mois;

2. Pour vous inscrire au pro-
gramme de certification, vous
pouvez télécharger le formu-
laire d’adhésion sur le site
suivant : www.canadagap.ca
dans la section « Obtenir la
certification »;

3. Sélectionnez votre organisme
de certification et indiquez
votre choix sur le formulaire
d’inscription;

4.Je vous recommande de
télécharger la liste de contrdle
d’audit sur le site www.,
canadagap.ca dans la section
« outils » pour vous assurer
que vous étes bien préparé.
Pour étre bien préparé, plus de
50 conseillers formés dans le
cadre du programme Canada-
GAP peuvent vous aider.

Afin d’aider les producteurs
désireux d’implanter le programme
de salubrité des aliments a la ferme
a I’étape 1, la FPMQ avec la colla-
boration du Conseil québécois de
I’horticulture (CQH) a comme ob-
jectif d’organiser une session de for-
mation aux producteurs d’une durée
de 2 jours. Cette formation vise a
aider le producteur & implanter le
programme de salubrité des aliments
a la ferme dans son entreprise.
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450 679-0540, poste 8810.
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tures qui se distinguent toutes par la
mise en place de pratiques simples,
accessibles et innovantes en gestion
des ressources humaines.
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